
· Menu ·



U NAS ZJESZ PYSZNE

ŚNIADANIE
SOBOTY & NIEDZIELE

OD 900  DO 1200

EGGS ON THE SWEET PILLOW 	 45,-
Bułka maślana, jajka poche, sos holenderski, boczek lub boczniak 
królewski (do wyboru)
Butter roll, poche eggs, hollandaise sauce, bacon or king oyster  
mushroom (to choose)

SOFT WHISKEY	 39,-
Jajka sadzone lub jajecznica (4 szt.), boczek, grillowany pomidor,  
masło, pieczywo
Fried eggs or scrambled eggs (4 pcs), bacon, grilled tomato,  
butter, bread

HARD WHISKEY	 75,-
Jajka sadzone lub jajecznica (4 szt.), boczek, żeberka w sosie JD, skrzydełka w sosie JD, fasolka, placki ziemniaczane, grillowany pomidor, masło, pieczywo 
Fried eggs or scrambled eggs (4 pcs), bacon, JD ribs, JD wings, beans, hash browns, grilled tomato, butter, bread

4two



CHICKEN BAGEL 	 45,-
Bajgel, kurczak, jajko, awokado, twarożek, rzodkiewka, szczypior, 
rukola, czerwona cebula, grillowany pomidor 
Bagel, chicken, egg, avocado, cottage cheese with radish and chives, 
arugula, red onion, grilled tomato

ELVIS	 39,-
Tosty (6 szt.), boczek, masło orzechowe, banany
Toasts (6 pcs), bacon, peanut butter, banana

AMERICAN MORNING 	 39,-
Pancakes (4 szt.), syrop klonowy, owoce sezonowe, bita śmietana 
Pancakes (4 pcs), maple syrup, seasonal fruits, whipped cream

· ŚNIADANIA ·

OLSEN IN FRANCE 	 45,-
Dwa maślane croissanty, twarożek, szczypior, rzodkiewka,  
łosoś wędzony na ciepło, rukola
Two croissants, cottage cheese with radish and chives,  
hot smoked salmon, arugula

FAR EAST SHAKSHOUKA	 36,-
Pomidory, oregano, bazylia, kmin rzymski, jajka, cukinia, pieczywo 
Tomatoes, oregano, basil, cumin, eggs, zucchini, bread

OATS ON THE ROCKS 	 32,-
Płatki owsiane, banan, bakalie, orzechy, syrop klonowy, masło orzechowe, 
owoce sezonowe, mleko (daj znać jeśli mamy wymienić je na roślinne)
Oat flakes, banana, dried fruits, nuts, maple syrup, peanut butter,  
seasonal fruits, milk (let us know if you need plant milk)



ONION RINGS 	 26,-
Słodka cebula w chrupiącym cieście (200 g),
sos spicy mayo

· Startery ·

LYNCHBURG CHICKEN STRIPS	  39,-
Złote polędwiczki kurczaka w cieście 
kukurydzianym (4 szt.), łagodne, sos spicy mayo

HOT SPICY WINGS	 36,-
Soczyste i pikantne skrzydełka z kurczaka (8 szt.)  
w chrupiącym i złocistym cieście, sos spicy mayo

DIRTY RIBS FRIES	 39,-
Frytki (150 g), szarpana wieprzowina z naszych bestsellerowych 
żeberek, papryczki jalapeno, sos serowy, sos spicy mayo

CHOPPED BEEF� 49,-
Siekana wołowina (100 g), szalotka, suszone żółtko, podgrzybek 
marynowany, ogórek, dressing musztardowy, pieczywo

THEIR HEIGHT... SHRIMP	 49,-
Krewetki w cieście (6 szt.), sos spicy mayo



TENNESSEE CHICKEN WINGS 	 34,-
Skrzydełka marynowane w sosie na bazie
Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey (8 szt.)

PICKLES 	 24,-
Pikle z ogórków w chrupiącym cieście (6 szt.),  
sos spicy mayo

· Starters ·

POTATO SKINS 	 32,-
Łódeczki ziemniaczane (6 szt.), ser, bekon,
sos szczypiorkowy

MOZZARELLA STICKS 	 36,-
Mozzarella w cieście (10 szt.), sos spicy mayo

DIRTY NACHOS 	 26,-
Nachos (150 g), papryczki jalapeno, sos serowy,  
salsa meksykańska

MELLOWED BULL ON TOAST 	 49,-
Plastry wołowiny, grzanki (4 szt.),  
suszone pomidory, rukola, ser



DOUBLE		  129,-
Whiskey Ribs (4 pcs), Lynchburg Chicken Strips (2 pcs), Potato Skins (4 pcs), Onion Rings (100 g)

HIGH FIVE	 229,-
Mellowed Bull on Toast (4 pcs), Their Height Shrimp (6 pcs), Tennessee Chicken Wings (8 pcs),  
Mozzarella Sticks (10 pcs), Onion Rings (100 g)

GREAT				    299,-
Chopped Beef on Toast (5 pcs), Tennessee Chicken Wings (8 pcs), Their Height Shrimp (6 pcs),  
Mozzarella Sticks (10 pcs), Mellowed Bull on Toast (4 pcs), Dirty Fries (150 g), Onion Rings (100 g)

· Whiskey’s sets ·

· Każdy set zawiera seler naciowy, marchewkę, sos szczypiorkowy, sos spicy mayo ·
· Each set includes celery, carrot, chives sauce, spicy mayo sauce · 

· Zupy/Soups ·

SEASON SOUP 	 25,-
Sezonowa zupa, zapytaj kelnera ;)
Ask the waiter ;)

ONION SOUP 	 27,-
Cebulowa z grzankami i serem
Onion soup with toast and cheese

SPICY CHILLI BEAN SOUP 	 32,- 
Pikantna z wołowiną, czarną fasolą, papryką i cebulą
Spicy beef, black bean, pepper and onion

RIBS SOUP � 32,-
Bulion z naszymi bestsellerowymi żeberkami, ziemniakami,  
chrzanem i prażonym porem
Pork broth with our best-selling ribs, potatoes, horseradish  
and roasted leek

RIBS SOUP

· Każdy set składa się z wybranych starterów ·
· Each set consists of selected starters · 



· Sałaty/Salads ·

WHISKEY 					     49,-
Wołowina marynowana w sosie na bazie Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey,  
sałata, karmelizowana brzoskwinia i ananas, blue cheese, prażone orzechy, sezam
Beef marinated with Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce, lettuce,
caramelized peaches and pineapples, blue cheese, roasted nuts, sesame

CHICKEN CAESAR SALAD / SHRIMP CAESAR SALAD 					     39,- / 49,-
Kurczak grillowany lub krewetki (5 szt.), bekon, sałata rzymska, grzanki, ser, sos cesarski
Grilled chicken or shrimps (5 pcs), bacon, romaine lettuce , toasts, cheese, caesar sauce



· Whiskey’s Grill ·
· Serwowany z sosem i jednym dodatkiem do wyboru ·

· Served with sauce and one side ·

WHISKEY RIBS (450-500 g) 	 79,-
Żeberka w sosie na bazie Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey
Ribs in Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce

BEEF RIBS (550 g)	 129,-
Soczyste, wolno gotowane żeberka wołowe 
Juicy, slow cooked beef ribs

CHICKEN (180 g) 	 49,-
Pierś z kurczaka z chrupiącą skórką
Chicken breast with crispy crust

SALMON (180 g) 	 79,-
Grillowany stek z łososia
Grilled salmon steak

	

BEEF RIBS



WHISKEY RIBS

· Whiskey’s Grill ·

Dodatki/Sides
·	 Frytka stekowa Steakhouse french fries 
·	 Frytka z batata Sweet potato fries
·	 Sałatka ze świeżych warzyw Fresh vegatables lettuce
·	 Buraki w syropie klonowym Beetroot with maple syrup  
·	 Fasolka w bułce tartej Green beans with breadcrumbs  
·	 Coleslaw Coleslaw
·	 Kolba kukurydzy z masłem ziołowym i solą morską  
	 Corn on the cob with herb butter and sea salt 

Sosy/Sauces
·	 Musztardowo-miodowy Honey-mustard
·	 Szczypiorkowy Chives
·	 Pieprzowy Pepper  
·	 Spicy mayo Spicy mayo
·	 Mango-chilli Mango-chilli
·	 Blue cheese Blue cheese
·	 Czosnkowy Garlic
·	 Barbecue Barbecue
·	 Masło ziołowe Herb butter
·	 Sos na bazie Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey  
	 Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce



· Whiskey’s Steaks ·
· Wszystkie steki przyrządzone są z najwyższej jakości wołowiny i podawane z masłem ziołowym, sosem i jednym dodatkiem do wyboru.
Stopnie wysmażenia: RARE, MEDIUM RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL, WELL DONE. Na życzenie podajemy gorący kamień, na którym  

sam możesz wysmażyć swój stek (w tym przypadku przygotowujemy go stopień niżej) ·
· With our succulent gourmet beef steaks, we use the highest quality meat of bulls. Steaks served with herbal butter, sauce and one side.
Levels of doneness: RARE, MEDIUM RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL, WELL DONE. Upon request we serve a hot stone on which You can  

cook Your steak to Your liking (in this case the steak will be cooked one level lower) ·

PEPPERSTEAK (200 g)	 229,-
Stek Tournedo w młotkowanym kolorowym pieprzu
It’s filet mignon coated with multicolored pepper 

RIB-EYE (300 g)  	 219,-
Jest kawałkiem antrykotu z górnej części żeber. Stek ten jest bardziej 
miękki od NY Strip, jest również bardziej intensywny w smaku, dzięki 
dużej liczbie drobnych nitek tłuszczu (tzw. marmurku). Ogólnie zwykło 
się mówić, że „pożeracze” steków dzielą się na ludzi preferujących  
Rib-eye lub NY Strip.
It is a piece of entrecote from upper part of the ribs. Rib-eye is more 
tender than NY steak and has more intense flavor because the meat is 
richly marbled. It is known for its tenderness and flavor.

Dodatki/Sides
·	 Frytka stekowa Steakhouse french fries 
·	 Frytka z batata Sweet potato fries
·	 Sałatka ze świeżych warzyw Fresh vegatables lettuce
·	 Buraki w syropie klonowym Beetroot with maple syrup  
·	 Fasolka w bułce tartej Green beans with breadcrumbs  
·	 Coleslaw Coleslaw
·	 Kolba kukurydzy z masłem ziołowym i solą morską  
	 Corn on the cob with herb butter and sea salt 

Sosy/Sauces
·	 Musztardowo-miodowy Honey-mustard
·	 Szczypiorkowy Chives
·	 Pieprzowy Pepper  
·	 Spicy mayo Spicy mayo
·	 Mango-chilli Mango-chilli
·	 Blue cheese Blue cheese
·	 Czosnkowy Garlic
·	 Barbecue Barbecue
·	 Masło ziołowe Herb butter
·	 Sos na bazie Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey  
	 Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce

T-BONE (500 g)	 229,-
Król steków, uwielbiany przez fanów wołowiny. Jest on najbardziej 
popularnym stekiem w USA i Anglii, gdzie stał się legendą. Swoją 
nazwę zawdzięcza charakterystycznej kości w kształcie litery T, która 
dzieli stek na 2 nierówne części. Ta mniejsza część to polędwica, a 
większa to rostbef.
The king of steak, loved by beef fans! It’s the most popular steak in the 
USA and England, where it has become a legend. The name comes from 
T-bone shaped bone that divides the steak into 2 unequal pieces, the 
smaller one is the filet mignon and larger one is the New York.



TOMAHAWK STEAK

· Whiskey’s Steaks ·

NEW YORK (300 g) 	 199,-
To stek z rostbefu, otrzymywany po odcięciu porcji polędwicy.
Kształtem przypomina stan Nowy Jork, czemu zawdzięcza nazwę.  
New York Strip jest kawałkiem rostbefu, wykrajanym z części zwanej 
short loin. Stek ten jest nieco twardszy od steka z polędwicy, ale ma 
więcej smaku.
No matter how you call it, club steak, strip loin, shell steak, boneless 
sirloin or Kansas city strip steak, this is the most popular roast beef in 
the world. It is obtained after cutting off the tenderloin. It looks like New 
York state, that’s where the name comes from. It is a piece of roast beef 
cut from part called short loin, it’s a little harder than tenderloin but has 
more flavor. 

ANGUS (200 g) 	 109,-
Znany jest z drobno marmurkowego mięsa, co oznacza, że tłuszcz 
jest równomiernie rozłożony, nadając mu wyjątkowe cechy. Mięso jest 
bardziej kruche, soczyste i aromatyczne, niż inne rodzaje wołowiny.
Angus is known for its finely marbled meat, fat is evenly distributed 
giving it a unique character. The meat is more juicy and aromatic than 
other types of beef.

TOURNEDO (200 g) 	 219,-
Jeden z najdelikatniejszych i najbardziej soczystych steków wołowych,
przygotowywany ze środkowej części polędwicy.
It’s beef tenderloin or f ilet mignon. One of the most tender and juicy beef 
steaks, cut from the middle part of the tenderloin. Melts in Your mouth!

TOMAHAWK (900 g)	 429,-
Jest to specjalna odmiana cięcia steka cote de boeuf (czyli sezonowanego
antrykotu), z zachowanym dłuższym żebrem, ułatwiającym przewracanie 
steka podczas grillowania lub smażenia. Tomahawk serwujemy  
z masłem ziołowym, dwoma sosami i dwoma dodatkami do wyboru.
It’s a special cut of cote de boeuf steak, a seasoned entrecote.  
This is a large piece of delicious meat, that will satisfy even huge  
appetite. Known for exceptional marbling and tenderness.  
Tomahawk served with herbal butter, two sauces and two adds.



CAESAR BURGER	 49,-
Pierś kurczaka w chrupiącym cieście, cheddar, sałata, 
czerwona cebula, pomidor, bekon, sos cesarski
Crispy chicken breast, cheddar, lettuce, red onion, tomato, bacon, caesar 
sauce

RIBS BURGER	 59,-
Żeberka w sosie na bazie Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey,  
sałata, czerwona cebula, pikle
Ribs in Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce, lettuce,  
red onion, pickles

· Serwowane z sosem i jednym dodatkiem do wyboru · 
· Served with sauce and one side · 

WHISKEY BURGER 	 65,-
Wołowina (180 g), cheddar, sałata, bekon, pomidor, 
czerwona cebula, pikle, krążki cebulowe, sos na bazie  
Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey
Beef (180 g), cheddar, lettuce, bacon, tomato, red onion, pickles, onion 
rings, Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce

CLASSIC BURGER 	 59,-
Wołowina (180 g), cheddar, sałata, bekon, pomidor,  
czerwona cebula, majonez
Beef (180 g), cheddar, lettuce, bacon, tomato, red onion, mayonnaise

· Whiskey’s Burgers ·

MINI BURGERS	

SET
· MINI WHISKEY BURGER 
· MINI RIBS BURGER
· MINI CAESAR BURGER

Nasze bestsellerowe burgery  
w wersji mini
Mini versions of our bestseller burgers

129,-



VEGE BURGER	 45,-
Kotlet z kaszy jaglanej z warzywami, krążki paprykowe 
w chrupiącym cieście, rukola, czerwona cebula, pomidor, 
sos mango chilli
Millet veggie burger, crispy peppers rings,
arugula, red onion, tomato, mango-chilli sauce

FISH BURGER	 59,-
Soczysta polędwica z dorsza, sałata, czerwona cebula, 
pomidor, sos tatarski
Juicy cod fillet, lettuce, red onion, tomato, tartare sauce

HALLOUMI BURGER	 59,-
Grillowany ser halloumi, rukola, portobello, ananas, karmelizowana 
cebula, honey mayo, sriracha
Grilled halloumi cheese, arugula, portobello mushroom, pineapple, 
carmelized onion, honey mayo, sriracha

· Whiskey’s Burgers ·

Dodatki/Sides
·	 Frytka stekowa Steakhouse french fries 
·	 Frytka z batata Sweet potato fries
·	 Sałatka ze świeżych warzyw Fresh vegatables lettuce
·	 Buraki w syropie klonowym Beetroot with maple syrup  
·	 Fasolka w bułce tartej Green beans with breadcrumbs  
·	 Coleslaw Coleslaw
·	 Kolba kukurydzy z masłem ziołowym i solą morską  
	 Corn on the cob with herb butter and sea salt 

Sosy/Sauces
·	 Musztardowo-miodowy Honey-mustard
·	 Szczypiorkowy Chives
·	 Pieprzowy Pepper  
·	 Spicy mayo Spicy mayo
·	 Mango-chilli Mango-chilli
·	 Blue cheese Blue cheese
·	 Czosnkowy Garlic
·	 Barbecue Barbecue
·	 Masło ziołowe Herb butter
·	 Sos na bazie Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey  
	 Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce



· Dodatki/Sides ·
Frytka stekowa (100 g) 	 15,-
Steakhouse french fries 

Frytka z batata (100 g) 	 15,-
Sweet potato fries

Sałatka ze świeżych warzyw (100 g) 	 15,-
Fresh vegatables lettuce

Buraki w syropie klonowym (100 g) 	 15,-
Beetroot with maple syrup  

Fasolka w bułce tartej (100 g) 	 15,-
Green beans with breadcrumbs  

Coleslaw (100 g) 	 15,-
Coleslaw

Kolba kukurydzy z masłem ziołowym 
i solą morską (225 g) 	 15,-
Corn on the cob with herb butter and sea salt 

Ziemniak zapiekany z serem cheddar  
i bekonem	 19,-
Baked potato with cheddar cheese and bacon 

· Sosy/Sauces ·
Musztardowo-miodowy (30 ml)	 12,- 
Honey-mustard 	   

Szczypiorkowy (30 ml)	 12,- 
Chives	  

Pieprzowy (30 ml)	 12,- 
Pepper  

Spicy mayo (30 ml)	 12,- 
Spicy mayo

Mango-chilli (30 ml)	 12,-
Mango-chilli

Blue cheese (30 ml) 	 12,-
Blue cheese

Czosnkowy (30 ml) 	 12,-
Garlic  

Barbecue (30 ml) 	 12,-
Barbecue 

Masło ziołowe (20 g) 	 12,-
Herb butter

Sos na bazie Jack Daniel’s®  
Tennessee Whiskey (30 ml) 	 12,-
Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey sauce

BACON POTATO



· Słodko/Sweet ·

NEW YORK CHEESECAKE		  32,-
Klasyczny, lekko słony sernik amerykański na kruchym spodzie, podany z musem malinowym
New York style cheesecake, smooth and silky, with a shortcrust base, drizzled with raspberry mousse

AMERICAN PIE 	 28,-
Prawdziwie amerykańska szarlotka, lody, bita śmietana
American apple pie, ice cream, whipped cream

TENNESSEE CHEESECAKE	 32,-
Sernik z dodatkiem Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey  
i masłem orzechowym
Cheesecake with Jack Daniel’s® Tennessee Whiskey and peanut butter

EXTRA CHOCOLATE	 32,-
Okrutnie pyszne gorrrrrące ciasto czekoladowe, lody, słony karmel, orzechy, bita śmietana
Hot chocolate cake, ice cream, salted caramel, nuts, whipped cream 



Whiskey On The Rocks
Tarasy Bałtyku, ul. Prezydenta Lecha Kaczyńskiego 31, Gdańsk

 tel.: +48 58 691 98 82 · rezerwacje@whiskeyontherocks.pl
www.facebook.com/whiskeyontherocks.gdansk

instagram: whiskeyontherocks.gdansk

www.whiskeyontherocks.pl

f
Cennik ważny od 10 czerwca 2024 roku 

Ceny podane w polskich złotych 
Do grup powyżej 10 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej

Informacja z alergenami dostępna u obsługi

Price list valid from 10th of June 2024
Prices in PLN
For groups of 10 people or more, we add 10% service fee 
Information on allergens available with the service crew


